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La scelta del giusto momento di raccolta (grado di maturazione delle olive) & fondamentale per
ottenere un olio di qualita, in quanto una eccessiva maturazione modifica i rapporti fra
importanti componenti chimici, responsabili delle caratteristiche organolettiche, determinando
un appiattimento del sapore e creando molti difetti a livello gustativo come rancido, riscaldo
ecc.

La raccolta viene effettuata direttamente dalla pianta o con mezzi meccanici (scuotitore) o
manualmente (brucatura, bacchiatura) facendo cadere le olive su apposite reti in modo da
evitare il contatto con il terreno.




